
 calice da brindisi per il nuovo anno
 45€

Mercoledì 31 dicembre
dalle ore 19.30

�"43'"2237Menù di

Antipasti:
hummus di fave con crudite' di verdure e melograno

sushi vegano con tofu affumicato, avocado e maionese
tempura di verdure con kechup di mele

Primi:
bottoni ripieni di castagne e rosmarino, cime di rapa e

melassa di melograno

Secondi:
millefoglie di zucca e sedanorapa, funghi 

e fonduta di nocciola
tofu fritto e verdure saltate con salsa agrodolce

Dolci:
panettone con il mascarpone o crema agli agrumi
mousse di cocco e cioccolato con salsa di mango

Vegan



Menù del 24 e 26 Dicembre

�,*,0,"�(Menù di

Antipasti:
nuvolette di verdure in tempura con

ketchup di mele euro 11

bocconcini di baccala in pastella
insalatina di finocchi e arance,
maionese alle olive - euro 14

crostatine salate con crema di zucca e
funghi, riduzione di  
melograno - euro 11

gratinati di mare: capasanta,
mazzancolla, calamari - euro 16

Primi:
cannelloni di porri e spinaci e ricotta di

mandorla - euro 15

risotto triglie e mazzancolle - euro 19

spaghettoni ai ricci di mare con limone
e prezzemolo - euro 19

crespelle di farina di castagne, funghi e
zucca-  euro 15

Secondi:
spiedini di calamari e

mazzancolle con piadina,
misticanza e aioli

 euro 20

filetto di salmone selvaggio in
crosta di pistacchio, broccoli e
maionese al limone -  euro 25

brasato di seitan al sangiovese
con pure' di patate - euro 16

arrosto di tofu all'arancia crema
di topinambur e insalatina di

stagione - euro 16

Dolci:
panettone
sbrisolona

sacher
euro 7




